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GOS
COKE, COKE ZERO, SPRITE, OAFENGUR BJOR o0 KR
FANTA, BON AQUA 540 kr | [0.0% (330 ml)

B J()R VINGLOS

ViN HUSSINS

BJORAKRANA4OOmI 1690 kr || o o 11 6o0kr

BJOR i GLERI 330ml 1350 kr
FIMM | FOTU 330ml fléskur 3950 kr | | EREYDIVIN

Tosti Prosecco (200ml) 1.760 kr

KAFFIDRYKKIR (175 ml) 1.690 kr
ESPRESSO, AMERICANO, 620 kr 2 .
MACCHIATO ROSAVIN
Faustino VII, Tempranillo
LATTE, CAPPUCINO, 660 kr (italia 200 ml) 1.690kr
TVOF. ESPRESSO —
TE / HEITT KAKO 490 kr HVITVIN
’ oo VILLA LUCIA
LIKJORAR cirtaidir Pinot Grigio (Italia) 5.400 kr
IRISH COFFEE 2.100 kr FAUSTINO Vi
BAILEYS 1.500 kr Viura (ftalia) 5.400 kr
KONIAK 1.800 kr
GRAND MARNIER 1.300 kr JACOBS S CREEK
SINGLETON WHISKEY 1.800 kr Chardonnay (Astralia) 6.400 kr
KOKTEILAR 2.850 KR RAUDVIN
LAVBERRY SAN VITO NERO DAVOLA
Baccardi limon, Limoncello, lavender- & Nero d'Avola (italia) 5.400 kr
jardaberjasirop, Ginger ale og Sprite
AROMACELLO F,AUST,I NC? Vi
Limoncello, Prosecco & Rose Lemonade Viura (Italia) 5.400 kr
RABBARARUNA - TOMMASI RAFAEL
Baccardi limon & Razz, hindberja- og Valpolicella (talia) 6.400 kr
rabbabara tonic og 7up '
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FORRETTIR

EFTIRRETTIR

BEINLAUSIR KJl]KLINGABITAR
me3d vali um buffalo sosu, BBQ eda
bourbon glaze. 2.790 kr

STOKKAR RAKJUR
Djupsteiktar raekjur med sosu ad
eigin vali. 2.195 kr

HAFNARSUPA
Rjomaldogud supa med humarsodi,
papriku, bladlauk og reekjum.
Hvitauksbraud mead osti fylgir mea.
2.650 kr

SUKKULADPIKAKA
Sukkuladikaka med rjioma og
sUkkuladisésu. 1.690 kr

GULROTARKAKA
med rjoma og saltkaramellusosu.
1.690 kr

EPLADRAUMUR
Sykrud epli i appelsinulikjor med
vanilluis, peyttum rjoma og
saltkaramellusosu. 1.890 kr

ADALRETTIR

EL PASO SALAT
Kjuklingur, kokteil tdmatar, mandarinur,
nachos, fetaostur, maisbaunir,
nyrnabaunir, paprika og raudlaukur.
Ranch eda honey mustard sésa. 3.990 kr
TRIO J
Kjuklingabringa i kornflexraspi hjupud
med kryddadri Buffalososu. Kartoflubatar

og salat. Hunangssinnepsdressing til
hlidar. 3.490 kr

SVINARIF
Svinarif med fronskum. Val um hrasalat
eda sosu (Bourbon Glaze eda BBQ)
heill skammtur 5.300 kr

1/2 skammtur 4.300 kr
FISKUR OG FRANSKAR

Djupsteikt ysa med fronskum,
hrasalati og chef sdsu. 2 bitar: 3.290 kr
3 bitar: 3.590 kr

KJUKLINGA ALFREDO PASTA

KJUKLINGABORGARI J

Djupsteiktur kornflex kjuklingur
hjupadur i sterkri buffalo sésu med
fersku greenmeti, ranch dressingu,
fronskum og gradostasosu til hlidar.
4,095 kr

KJUKLINGA TACO
Kryddhjupadur kjuklingur i hveiti
tortillu borin fram mea chili mayo,
fersku greenmeti, ost og pico. 3.680 kr

GRATIN FISKUR

Ponnufiskur med osta gratin,
kartoflum, tdmotum, bernaise og
fersku salati. 4.090kr

RIF BORGARI

Ostborgari med kali, tdomdtum, svissudum

raudlauk, sveppum, mayonaise og
fronskum 3.890 kr

BEIKON BORGARI

Rjomalagad pasta med grilludum  Ostborgari med beikoni, fersku greenmeti,

kjukling 3.890 kr

chef sésu og fronskum. 3.890 kr




